Restaurant & Cafeteria BE

Menliplan Mittagsverpflegung 22. bis 26. April 2024

TRADITIONAL

HAPPY BOWL

Montag Forellenfilet
Weissweinsauce mit Dill
Reis
Broccoli mit Mandeln

Fisch: Italien
Allergene: A, D, G, L, O

«Roasted Bowl»
Linsen,Zucchetti
Blumenkohl

Tofu, Kichererbsen
Currysauce

Allergene: F, L, 0

CHF 14.00 CHF 13.00
Dienstag Alplermagronen «Spring Bowl»
mit Kartoffeln und Speck Quinoa, Radischen
Kasesauce Curry-Fenchel

Hausgemachtes Apfelmus

Fleisch: Schweiz

Rotkabis, Ei
Krauter-Quark, Kerne

Allergene: A, G Allergene: C, G, 0
CHF 14.00 CHF 13.00
Mittwoch Schweinsschnitzel «Poke Bowl»
an Rahmsauce Sushireis, Edamame
Teigwaren Peperoni, Karotten

Erbsen und Karotten

Fleisch: Schweiz
Allergene: A, G, L, 0
CHF 14.00

Friithlingsrolle
Sweet Chilli Sauce

Allergene: A, F, G, L
CHF 13.00

Donnerstag  lachsfilet im Blatterteig
Zitronensauce
Reis
Broccoli

Fisch: Norwegen
Allergene: A, D, F, G, L, O

«Swiss Bowl|»

Rosti, Pfalzer
Bohnen, Randen
Quorngeschnetzeltes
an Pilzrahmsauce

Allergene: A, C, F, G, L, 0

CHF 14.00 CHF 13.00

Freitag Gebratene Pouletbrust «Protein Bowl»
Soja-Ingwersauce Linsen, Kichererbsen
Asia-Nudeln Spinat, Romanesco

Gemiisestreifen

Fleisch: Schweiz
Allergene: A, G, F, L, N
CHF 14.00

Arancini, Hiittenkase

Allergene: A, G
CHF 13.00

Aktuell

Allfallige Anderungen einzelner Menii-Komponenten werden jeweils direkt an der Speiseausgabe
schriftlich kommuniziert. Bei Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfiihrenden Informationen

konnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen wenden.

Preise in CHF inkl. MwSt.

Ein Betrieb der Genossenschaft ZFV-Unternehmungen, zfv.ch/restaurant-be




